4 S HAN INDIA

ORIGINAL INDISCHE KUCHE

Original indische Kiiche

S HAN INDIA

Herzlich Willkommen

Wir freuen uns, Sie bei uns begriiRen zu diirfen.
lhr Besuch ehrt uns und wird uns und hoffentlich auch lhnen in angenehmer
Erinnerung bleiben. Lassen Sie sich in die geheimnisvolle und zauberhafte Welt
der Maharajas entfiihren und erlauben Sie uns, lhren Gaumen durch unsere
Gerichte mit erlesenen Zutaten und feinen indischen Gewiirzen zu verwdhnen.

Alle verwendeten Gewiirze und Krauter sind nicht nur fiir den Geschmack und
das Aroma zustéandig, sondern auch fiir die Verdauung und Ernahrung niitzlich.
Chili ist reich an Vitamin C.

Fenugreek (Bockshornklee) belebt die Leber,

Ingwer und Pfefferkérner helfen der Verdauung.

Koriander ist gut fiir Nieren.

Im Restaurant S HAN INDIA benutzen wir nur die feinsten und frischesten

Zutaten,
um nahrhafte sowie kostliche Gerichte zuzubereiten.

Alle Gerichte nach Wunsch: mild, scharf oder sehr scharf.

Wir sind immer bestrebt, dass unsere Gaste, als Freunde unser Restaurant verlassen.

Warme Kiiche von
11:30 - 14:30 Uhr
17:30 - 23:30 Uhr

Emil-Geis-Str. 16 * 81379 Miinchen
Ecke Zennerstr.

U-Bahn-Haltestelle Thalkirchen (U3)
Telefon: 089 -723 17 40

089 - 723 09 144
089 - 780 69 329
Fax: 089 - 723 09 100

www.shanindia-restaurant.de
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Shorba - Suppen €
1 Dal Shorba Indische Linsensuppe 410
2 Malkatani Huhnerfleisch, Linsen und Reis, scharf ** 5,10
3 Chicken (Murg) Shorba Huhner-Cremesuppe ¢ 5,10
4 Shabzi Shorba Gemiise-Cremesuppe g 4,70
5 Tomatar Suppe Tomatensuppe, delikat mit Kokosflocken und 4,70
Gewlirzen abgeschmeckt g
6 Lachsan Shorba Indische Knoblauchsuppe 5,10
7 Jheenga Suppe Riesengarnelen Suppe 7,30
8 Munchurian Suppe Asian Art, sehr scharf ****7 6,30
Warme Vorspeisen
Alle warmen Vorspeisen werden mit 3 verschiedenen schmackhaften Dips serviert.
Alle Pakoras werden in Kichererbsenmehl gewendet und frittiert.
10 Pappar hauchdiinne Linsenwaffeln mit verschiedenen Saucen (3 Stiick) 2,50
10a Masala Pappar hauchdiinne Linsenwaffeln mit 3,50

verschiedenen Saucen, Zwiebeln, Tomaten, Ingwer und Koriander
1 Vegetable Pakora frisches, gemischtes Gemuse iberbacken in Kichererbsenmehl 5,30

11a Samosa Teigmantel gefullt mit Kartoffeln, Erbsen und Nussen, 5,30
in Kichererbsenmehl Giberbacken n (weizen)
12 Bangen Pakora frische Auberginen Gberbacken in Kichererbsenmehl 4,80
12a Gobi Pakora frischer Blumenkohl tiberbacken in Kichererbsenmehl 4,80
13 Paneer Pakora in Kichererbsenmehl gebackener hausgemachter Kése g 5,70
14  Onion Bhaji Zwiebelringe in Kichererbsenmehl tiberbacken 4,80
15  Chicken (Murg) Pakora in Kichererbsenmehl gebackene Huhnerbruststiicke 5,30
16 Fisch Pakora Fischstlicke in Kichererbsenmehl tiberbacken « 5,40
17 Mushroom Pakora gebackene Champignons im Kichererbsenmehl 4,80
18  Jeenga Pakora Riesengarnelen in Kichererbsenmehl (5 Stiick 8/12) b4 10,20
19  Vorspeisen fiir 2 Personen verschiedene Gemise (Pakoras) mit Kase g 10,90
20 Vorspeisen fiir 2 Personen gemischtes, verschiedenes Gemuse, 12,90
Huhnerfleisch, Fischstiicke, Kase und Lamb Seekh Kebab ( 2 Stiick)dg
21 Keema Samosa Teigmantel gefullt mit gehacktem Lammfleisch und Erbsen 6,10
nach indischer Art a (Weizen)
22 Bhindi Pakora in Weizen- und Kichererbsenmehl gebackene Okraschoten a 5,10
23  Thuna Kebab Spezialitdt von unserem Chefkoch 6,10
Salate

25  Salat ,Shan-India‘“ mit gebratenen Huhnerbrustfiletstreifen, Eisbergsalat, Tomaten, 6,90
Gurken, Mais, Champignons, Ei und mit hausgemachtem Kase cg

26  Salat Pute mit gegrillter Putenbrust, Eisbergsalat, Gurken, Mais, Kidney-Bohnen 6,80

27 Salat Mango frische Mango, Avocados, Rotzwiebeln mit Olivendl, Schwarzpfeffer 7,20
und Mango-Sauce

28 Salat Thunfisch mit Zwiebeln und Tomaten ¢« 5,70

29 Salat Saison Eisbergsalat mit Tomaten, Gurken, Karotten, Mais und Kidney-Bohnen 5,10

Kalte - Vorspeisen

31 Channa Chat Kichererbsen mit Tomaten, Zwiebeln, in Joghurt-Sauce ¢ 4,90
32 Chicken (Murg) Chat Huhnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln, in Joghurt-Sauce ¢ 5,70
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Joghurt Speisen

Plane Dahi Natur Joghurt g
Kheera Ka Raita Gurkenjoghurt g
Alu Raita Kartoffeljoghurt g

Punjabi Raita Ringel aus Kichererbsenmehl mit Rotzwiebeln, Paprika
und frischen Koriander g

Beilagen

Palaw Reis gebratener Reis mit Erbsen, Mandeln und Zwiebeln n
Dal Linsengericht spezial nach einem indischem Gericht zubereitet
Jeera Alu Kartoffeln mit indischem Kreuzkiimmel

Bombay Potato scharfe Kartoffeln nach indischer Art

Alu Palak Kartoffeln mit Spinat

Alu Gobi Kartoffeln mit Blumenkohl

Alu Matter Kartoffeln mit Erbsen

Fiir unsere kleine Giste

Pommes Teller mit Tomaten Ketchup

Puten Schnitzel oder Chicken Schnitzel a Getreide) g

Beilage: Pommes oder gebratene Kartoffeln mit kleinen Salat
Chicken Wings oder Friihlingsrollen Chicken Wings 6 Sttick oder
Frihlingsrollen 8 Stiick a

Indisches Brot

Frisch gebackenes Fladenbrot aus dem Holzkohlelehmofen.

Chapati Brot aus Vollkornmehl a= vollkornmehl

Nan Ovales Brot aus Hefeteig a = weizenmenl

Butter Nan Vielschichtiges Brot aus Hefeteig a = Weizenmehl
Mint Prantha rundes Brot aus mit Mint a = Vollkornmehl
Lasan Nan Knoblauchbrot a = Weizenmehl

Adrak Nan Ingwerbrot a = weizenmehi

Keema Nan Brot gefillt mit Hackfleisch a = weizenmenl
Chicken Nan Brot geftllt mit Hihnerfleisch a = weizenmehl
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Peshwari Nan Hefeteigbrot mit Rosinen, Mandeln und Kokosflocken a = weizenmeni h 4,80

Kase Parantha Fladenbrot mit K&se gefiillt a = vollkornmehl g
Onions Kulcha Hefeteigbrot gefillt mit Zwiebeln a = weizenmehl
Allu Prantha einfaches Brot mit Kartoffeln a = Vollkornmel

Gobi Prantha einfaches Brot mit Blumenkohl a = Volkornmehl
Bhatura frittiertes Hefeteigbrot a = weizenmenl

Puri frittierter Teigfladen a = volikornmeh

4,80
3,50
3,50
3,50
2,70
2,70

Wer ist Blind? - Der eine andere Welt nicht sehen kann.
Wer ist stumm? - Der zur rechten Zeit nichts Liebes sagen kann.

Wer ist reish? - dessen Herz zufrieden ist.
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Vegetarische Spezialititen

Dal Tarka indisches Nationalgericht (gelbe Linsen)

Dal Makhani indisches Linsengericht in Butter geschwenkt (schwarze Linsen) g
Allu Gobi Masala Blumenkohl und Kartoffeln gekocht mit Tomaten und Ingwer,
fein gewdirzt n (Mandeln)

Palak Paneer Spinat mit indischem Kase, Zwiebeln,

Ingwer, Knoblauch und frischen Koriander g

Alu Palak Spinat mit Kartoffeln, Ingwer, Knoblauch und frischen Koriander,
fein gewdrzt

Karahi Paneer hausgemachter Kase mit Joghurt, Tomaten

und Ingwer in einer heilden Pfanne serviert, fein gewlirzt g

Malai Koftas gefiillte KasekloRchen in feiner Safran-Mandel-Sauce gn
Sabsie Koftas Gemusekl6Rchen mit Nissen in wlrziger Currysauce h (Mandein)
Paneer Tikka Masala hausgemachter Kase in Mandelsahnesauce gh (Mandeln)
Bhindi Masala frische Okra mit Zwiebeln, Tomaten in Currysauce gh (Mandein)
Bhartha traditionelles Auberginengericht im Lehm Ofen auf Holzkohle
gebacken und mit Zwiebeln, Tomaten gebraten g

Matar Panner frische Erbsen mit Kése, Koriander in Currysauce g

Alu Mater Kartoffeln mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Ingwer und Erbsen
Channa Alu Kichererbsen mit frischen Tomaten, Zwiebeln, Ingwer, Kartoffeln
Shahi Paneer hausgemachter Kase in Tomatensahnesauce

mit NUssen, Mandel g h (Cashewntisse, Mandeln)

Paneer Pasanda Indischer Kase mit Mandeln in

Mandelsahnesauce g h (Cashewniisse, Mandeln)

Navratten Korma gemischtes frisches Gartengemdise,

Nissen in Safran-Sahne-Sauce g h (Cashewniisse, Mandeln)

Vegetable Jalfrezi hausgemachtem Kase gebraten mit

Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und frischem Koriander in Tomatencurrysauce® g
Mixed Vegetable gemischtes Gemuse mit Ingwer Knoblauch und

Koriander in wirziger Currysauce

Bikaneri Bengan gefiilite Auberginen mit Kartoffeln, hausgemachtem Kése und
Trockenfriichte wie Rosinen, Mandeln, Cashewniisse in
Safran-Mandel-Sahne-Sauce g h (vandeln)

Paprika Bohjpuri gefiilite Paprika mit Kartoffeln, hausgemachtem Kase,

in Curry-Sahne-Sauce und mit Koriander g h (Mandeln)

Tinda Masala kleiner Kurbis mit Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch,

Koriander, Chili und kraftiger Masala-Tomatensauce g h (Mandelin)

Rajma Masala Bohnen mit frischen Tomaten, Ingwer, Knoblauch,

Zwiebeln in Currysauce h (Mandeln)

Matter Mashroom frischen Erbsen mit Champigons,

Tomaten, Ingwer, Knoblauch, Zwiebeln in Currysauce

Paneer Mango hausgemachter Rahmkése in
Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce g h (Cashewnisse)

Auf Wunsch Safranreis fiir 2 Personen fiir 3,90 €
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Thalis gemischte Platten €

91 Thali 1x Fleisch- Currygericht nach Wahl mit: Gemuse, Dal Tarka, Raita, 1 Person 2 Person
Chappati, Reis und einen klein geschnittenen gemischten Salat a (Gerste) 16,50 30,00

92 Vegetable Thali Palak Paneer, Dal Tarka und Mixed-Vegetable 16,50 30,00
mit Raita, Salat, Reis, Puri (frittierter Teigfladen) a (Gerste) g

93 Shan India Thali Chicken Tikka Masala, Lamm Korma, Mattar Paneer 19,00 36,00
und Dal Tarka mit Raita, Salat, Reis, Bhutura (frittiertes Hefeteigbrot)
dazu Mango-Creme a (weizen) g h

94 Fisch Thali Fisch Masala, Jheenga Kombwala und Vindaloo ** 21,00 40,00
Shrimps-Curry mit Raita, Salat, Reis und mit Knoblauch Nan a (weizen)bdgh
95  Wunsch Tahli 4x Curry-Hauptgerichte nach Wahl 23,00 44,50

Tandoori Vorspeisen

96 Lamm Seekh Kebab gegrilltes, gehacktes Lammfleisch auf Spie mit Salat 9,50
und Kartoffeln

97  Chicken Seekh Kebab gegrilltes, gehacktes Huhnerfleisch auf Spielt mit Salat 8,90
und Kartoffeln

98  Chicken Tikka Huhnerbrustfilet im Lehm-Ofen gegrillt, dazu Salat und Kartoffeln 5 8,90

90 Fisch Tikka Seelachs im Lehm-Ofen gegrillt, dazu Salat und Kartoffeln 5 9,90

100 Tandoori Jheenga Riesengarnelen in Knoblauch-Joghurtmarinade mit 13,50
Tandoori Masala, Salat und Kartoffeln o

Tandoori Spezialititen

Diese Kostlichkeiten werden in einem speziellen Holzkohle Lehmofen zubereitet.
Zu allen Gerichten servieren wir den besten Basmati Reis

101 Tandoori Chicken Hahnchenkeule (mit Knochen) eingelegt in 13,50
Jogurt Marinade mit Salat in Gemusecurry-Sauce ° 4

102 Chicken Tikka Huhnerbrustfilet eingelegt in 13,90
Jogurt Marinade mit Salat in Gemusecurry-Sauce g

103 Haryali Malai Kebab mariniertes Hihnerbrustfilet in Spinat, Minze, frischem 13,90
Koriander, Salat in Gemusecurry-Sauce, pikant 54

104 Lamm Seekh Kebab gehacktes Lammfleisch auf einem Spiel3 gegrillt 13,90

104a Chicken Seekh Kebab gehacktes Huhnerfleisch auf einem Spie 13,90

105 Botti Kebab zartes mariniertes Lammfleisch vom Spiel? mit Salat 15,90
in Gemusecurry-Sauce 5 g

106 Badshahi Jheenga Tandoori Riesengarnelen in Knoblauch- 19,90
Joghurtmarinade mit Tandoori Masala, Salat in Gemisecurry-Sauce 5bdg

107 Ente Tikka Entenbrustfilet in einer Marinade von Zitrone, Masala und Ingwer 15,90
mit Salat in GemUsecurry-Sauce 5 ¢

108 Malai Chicken Kebab Hiuhnerbrustfilet mariniert in Buttercreme-Sauce 13,90
mit NUssen, Salat in GemUsecurry-Sauce 4 54

109 Puten Tikka gegrillte Pute mit frischen Gewtrzen in Joghurt mariniert mit 13,90
Salat in Gemusecurry-Sauce ° g

110 Shahi Kalmi Kebab Huhnerkeule- Spezialitat von unserem Chefkoch 13,90

111 3 in 1 (Taranga) Chicken Tikka, Haryali Kebab, Malai Chicken Kebab 4 5 4 14,50

112 Fisch Tikka Fisch in leckerer Zitronen-Knoblauchmarinade aus dem Lehm Ofen 544 14,50
113 Tandoori Allu Till Wala gegrillte, gefilite Kartoffeln mit Gemuse und Sesam 4 5 13,90

1Person 2 Person
114  Mix Grillplatte Hiuhnerfleisch mit Knochen, Hihnerfilet, 15,90 29,00
Lammfleisch, Pute, Ente, mit Salat in Gemisecurry-Sauce 4 54
115 Achari Chicken Tikka Huhnerbrustfilet mariniert in Joghurt und Mixed Pickles 13,90
mit Salat in scharfen Gemisecurry-Sauce 2 7 4
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Chicken Curry Spezialititen

Chicken Nilgiri zartes Huhnerfleisch mit Korianderblattern in orientalischer
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€

13,90

Krautersauce mit Kokosnussmilch, griiner Chili, Minze und Spinat, mittel scharf * 4574

Butter Chicken gegrilltes Huhnerbrustfilet mit Mandeln, Cashewniissen
in Tomatenbuttercremesauce g h (Cashewniisse)

Punjabi Chicken Huhnerfleisch in Knoblauch-Ingwer-Curry-Sauce,
kraftig gewdrzt scharf *

Chicken Curry Huhnerfleisch in wirziger Curry-Sauce g h (Mandein)

Chicken Badam Pasanda zartes Hiihnerbrustfilet mit Nissen,
Kokosflocken und gemahlenen Mandeln in Safran-Mandel-Sauce g h (Mandeln)

Chicken Sabjee Huhnerbrustfilet mit Gemuse, in kréaftiger Currysauce
Chicken Palak Huhnerbrustfilet mit Spinat, Zwiebeln,
Ingwer, Knoblauch in Currysahnesauce ghn

Karahi Chicken Huhnerbrustfilet mit Joghurt, Tomaten und Ingwer in
heilRer Pfanne serviert, pikant g

Chicken TikkaMasala Huhnerbrustfilet im Lehmofen gegrillt,
in Mandelsahnesauce g h (Mandein)

Chicken Korma Huhnerfleisch in Safran-Mandelsahnesauce gh (Mandein, Cashewnisse)

Chicken Khumbwala Huihnerbrustfilet mit Champignons,
in Mandelsafransauce g h (vandein)

Chicken Vindaloo Huhnerbrustfilet mit Kartoffeln in Vindaloo-Curry-Sauce,
(sehr scharf) **** 7

Murg Nizami Huhnerbrustfilet mit frischem Gemuse und Trockenfriichten wie
Mandeln Cashewnisse, Rosinen, Kokosflocken in Erdnuss-Mandel-Sahne-Sauce
mit Sesam g h (Mandeln, Cashewnusse, Erdnisse) |

Chicken Do Pyaja gegrilltes Huihnerfleisch mit Tomaten, Zwiebeln
in Mandelsauce und in heil3er Pfanne gn

Chili Chicken Huhnerbrustfilet gegrillt, gebraten
mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Koriander in Knoblauch-Chili-Sauce **** 1274

Chicken Mango zartes Huhnerfleisch in
Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce g h (Cashewnisse)

Chicken Khata-Mitha mariniertes Hiihnerbrustfilet mit Ananas, Paprika,
Zwiebeln, stlk-sauer-Sauce ' 34

Chicken Tikka Jalfarezi mariniertes Huhnerbrustfilet, gegrillt und danach
gebraten mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und frischem Koriander
in Tomatencurrysauce

Angara Chicken Huhnerbrustfilet in einer feurigen, scharfen Curry Sauce *******

Chicken Channa Huhnerbrustfilet mit Kichererbsen, Tomaten, Ingwer,
Knoblauch, Zwiebeln in Curry-Sauce

Achari Chicken Hahnchenbrustfilet mariniert mit Joghurt und Mixed Pickles
in scharfen Curry-Sauce 14

Auf Wunsch Safranreis fiir 2 Personen fiir 3,90 €
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Pute Curry Spezialititen

Tarki Vindloo Putenfleisch mit Kartoffeln in Vindaloo-Curry-Sauce,
sehr scharf **** 7

Tarki Curry zarte Pute in kréaftiger Currysauce g

Karahi Tarki gegrilltes Putenfleisch mit Joghurt, Tomaten, Ingwer
und Koriander in einer heiler Pfanne serviert, pikant g

Tarki Tikka Jalfarezi mariniertes Putenbrustfilet, gegrillt und
danach gebraten mit Zwiebeln, Paprika, grinem Chili und frischem Koriander g

Tarki Chili Putenbrustfilet gegrillt, gebraten ****
mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Koriander in Knoblauch-Chili-Sauce 1 27

Tarki Palak Putenfleisch mit Spinat, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch
in Curry-Sahne-Sauce ¢

Tarki Sabje Putenfleisch mit Gemuse in einer wiirzigen Currysauce
Tarki Korma Putenfleisch in Safran-Mandelsahnesauce gh (Mandein, Cashewniisse)

Tarki Masala gegrilltes Putenfleisch in Lehmofen
mit Mandelsahnesauce zubereitet g h (Mandeln)

Tarki Nilgiri zartes Putenfleisch mit Korianderblattern in orientalischer
Krautersauce mit Kokosmilch, grinem Chili, Minze und Spinat, mittel scharf * 4 57 4

Tarki Mango zartes Putenfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-
Sahnesauce g h (Cashewniisse)

Tarki Khatta / Mittha mariniertes Putenbrustfilet mit Ananas, Paprika,
Zwiebeln in stiR-sauer-Sauce ' 34

Butter Tarki gegrillte Putenbrustfilet mit Mandeln, Cashewnissen in
Tomatenbuttercremesauce g h (cashewnisse)

GenieRe die Freunde,
das dir Zur Teil wird und trage das Leid,
das dir zuteilwird; warte ruhig ab,
was die Zeit bringt,
wie der Landmann es mit der Frucht tut.

Auf Wunsch Safranreis fiir 2 Personen fiir 3,90 €
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Lamm Curry Spezialititen

Lamm Korma Lammfleisch, in Safran-Mandel-Sahnesauce g h (Mandeln, Cashewniisse)

Lamm Khumbwala (Mashroom) Lammfleisch mit Champignons,
in Safran-Mandel-Sahne-Sauce g h (Mandeln)

Lamm Butter Masala gegrilltes Lammfleisch mit Mandelsauce,
Cashewnussen in Tomatenbutter- Sahnesauce g h (Mandeln, Cashewniisse)

Karahi Lamm gegrilltes Lammfleisch mit Joghurt, Tomaten, Ingwer,
Knoblauch, Koriander in einer heiler Pfanne serviert, pikant g

Lamm Palak Lammfleisch mit Spinat,
Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch in Currysahnesauce, pikant g

Lamm Tinda Masala Lammfleisch mit kleinen
Kurbis, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch, Koriander in Tomatensauce g h (Mandeln)

Lamm Nilgiri zartes Lammfleisch mit Korianderblattern, griner Chili, Minze,
Krauter in orientalischer Sauce mit Kokosnussmilch und Spinat, mittelscharf * 457 4

Lamm Botti Masala zartes Tandoori-Lammfilet in einer speziellen
Masala-Gewilrz Mischung-Sauce, serviert in einer heilen Pfanne, scharf * gh (Mandein)
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Lamm Mango zartes Lammfleisch in Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce h (cashewnisse) 13,90

Lamm Khatta / Mittha mariniertes Lammbrustfilet mit Ananas, Paprika,
Zwiebeln in stiR-sauer-Sauce! 3 gh (Mandeln)

Lamm Vindaloo Lammfleisch mit Kartoffeln
in Vindaloo Curry-sauce, sehr scharf **** 7

Haryali Gosht Lammfleisch mit Spinat in Knoblauch-Ingwer-Curry-Sauce, scharf *

Lamm Curry zartes Lammfleisch in Rogan-Curry-Sauce ¢

Lamm Jalfarezi mariniertes Lammbrustfilet, gegrillt
und danach gebraten mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili und frischem Koriander *

Lamm Chili Lammbrustfilet gegrillt, gebraten
mit Zwiebeln, Paprika, Ingwer, Koriander in Knoblauch-Chili-Sauce **** 127

Bhunna Goasht Lammfleisch in Knoblauch, Ingwer und Currysauce,
kraftig gewdrzt, in einer heiller Pfanne serviert

Bhindi Gosht Okraschoten mit Lammfleisch in Knoblauch, Ingwer, Currysauce

Dal Gosht Lammfleisch mit Linsen, Knoblauch, Ingwer,
Zwiebeln und Koriander

Auf Wunsch Safranreis fiir 2 Personen fiir 3,90 €
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Enten Curry Spezialititen

Ente Khumbwala Entenbrustfilet mit Champignons,
in Safran-Mandel-Sahne-Sauce g h (Mandeln)

Ente Tikka Masalas Entenbrustfilet im Lehmofen gegrillt,
in Mandelsahnesauce zubereitet gh (Mandemn)

Ente Jalfarezi mariniertes Entenbrustfilet, gegrillt
und danach gebraten mit Zwiebeln, Paprika, griinem Chili
und frischem Koriander * gh (Mandeln)

Ente Chili Entenbrustfilet gegrillt, gebraten mit Paprika, Zwiebeln,
grianer Chili, Ingwer und frischem Koriander, scharf **** 127

Karahi Batak gegrilltes Entenbrustfilet in einer kraftigen Sauce mit Tomaten,
Paprika und Zwiebeln, in einer heilRen Pfanne serviert

Ente Mango zartes Entenbrustfilet in
Mango-Safran-Cashewnuss-Sauce g h (Cashewniisse)

Khatta / Mittha zartes Entenbrustfilet, Ananas, Paprika, Zwiebeln
in stiR-sauer-Sauce 1 34

Ente Vindaloo Entenfleisch mit Kartoffeln, in Vindaloo-Curry-Sauce, scharf **** 7
Ente Curry Entenfleisch mit kraftiger Currysauce ¢

Ente Palak Entenfleisch mit Spinat, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch in
Currysahnesauce, pikantg

Ente Nilgiri zartes Entenfleisch mit Korianderblattern, griinem Chili,
Minze, Krautern, in orientalischen Sauce mit Kokosnussmilch
und Spinat, mittelscharf * 4 5 7 «

Butter Ente gegrilltes Entenbrustfilet mit Mandel, Cashewnlissen
in Tomaten-Butter-Créme-Sauce g h (Cashewnisse)

Gott achtet mich, wenn ich arbeite, aber er liebt mich wenn ich singe.

Hot** = scharf
very Hot**** = sehr scharf
very very Hot******** = gehr, sehr (feurig), scharf

Allergene

a = glutenhaltiges Getreide (Art des Getreides) | b = Krebstiere und daraus gewonnene Erzeugnisse,
¢ = Eier und Eierzeugnisse | d = Fisch und Fischerzeugnisse | e = Erdnusse und Erdnusserzeugnisse,
f = Sojabohnen und Sojabohnenerzeugnisse | g = Milch und Milcherzeugnisse |
h = Schalenfriichte und Schalenfruchterzeugnisse
( Mandel, Haselnusse, Cashewnisse, Walnlsse, Pecaniisse, Pistazien, Macadamia- und Queenslandniisse)
i = Sellerie und Sellerieerzeugnisse | k = Senf und Senferzeugnisse | | = Sesamsamen und Seasamerzeugnisse
m = Schwefeldioxid und Sulphite | n = Lupinen und Lupinenerzeugnisse | o = Weichtiere und Weichtiererzeugnisse
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Fisch Curry Spezialititen €
Butter Jheenga Riesengarnelen mit Mandeln, Cashewnissen in 18,90
Tomatenbuttercremesauce b d g h (Cashewniisse)
Jheenga Masala Riesengarnelen in 18,90
Tomaten-Knoblauch-Mandel-Sahne-Sauce b d g h (Mandeln)
Jheenga Khumbala Riesengarnelen mit Champignons, 18,90
in Mandel-Safransauce b d g h (Mandeln)
Jheenga Palak Riesengarnelen mit Spinat, Zwiebeln, Ingwer, Knoblauch 18,90
in Curry-sahne-sauce, pikantbdg
Shan Fisch Curry Fisch nach Bombay Art, mittel scharf ** 4 13,90
Fisch Chili Seelachs in scharfer Chilisauce mit frischem Paprika, 14,50
Zwiebeln, Ingwer und Knoblauch, scharf **** 1274
Jheenga Korma Riesengarnelen in Safran- 18,50
Mandel-Sahne-Sauce b d g h (Mandeln, Cashewniisse)
Jheenga Chili Riesengarnelen mit frischem Paprika, Zwiebeln, Ingwer, 18,90

Koriander, Knoblauch in grinem Chili, sehr scharf **** 1274
Jheenga Jalfarezi Riesengarnelen gebraten mit Zwiebeln, Paprika, grtinem Chili 18,90
und frischem Koriander * b4

Jheenga Mango Riesengarnelen in Mango-Safran- 18,50
Cashewnuss-Sauce b d g h (Cashewnusse)

Jheenga Khata-Mitha 18,50
marinierte Riesengarnelen mit Ananas, Paprika, Zwiebeln in SUf3-Sauer-Sauce ' 3bdgh
Butter Fisch Zander in Mandeln, Cashewntsse in 15,50
Tomaten-Butter-Creme-Sauce d g h (Mandeln)

Fisch Mango Zander in Mango-Safran-Cashweniisse-Sauce d g h (Cashewniisse) 15,50
Fisch Khata-Mitha marinierter Zander mit Ananas, 15,50

Paprika, Zwiebel in SUR-Sauer-Sauce ' 34g

Biryanis

Biryanis ist ein in der Pfanne zubereitetes
Reisgericht, das mit Mandeln, Rosinen und Kokosflocken verfeinert wird

Vegetable Biryani frisches Gemuse mit Nussen, Rosinen 13,50
und Joghurt extra h (Mandeln, Cashewniisse)

Chicken Tikka Biryani Huhnerfleisch mit Mandeln, Rosinen 13,90
und Joghurt extra h (Mandeln, Cashewniisse)

Jheenga Biryani Riesengarnelen mit Mandeln, Rosinen 18,90
und Joghurt extra b d gh (Mandeln, Cashewniisse)

Lamm Moglai Biryani Lammfleisch mit Mandeln, Rosinen 14,90

und Joghurt extra g h (Mandeln, Cashewniisse)
Shan-India Biryani gemischtes Gemuse und verschiedene Fleischsorten, Shrimps 15,50
mit Mandeln, Rosinen und Joghurt extrabdgh (Mandeln, Cashewniisse)

Dessert
Mangocreme mit Vanilleeis g 4,10
Firni ganz feiner Reis-Pudding ¢ 4,10
Gulab Jamun Béllchen aus Milch und Quark in Honig gebacken g 4,10
Gemichtes Eis mit Sahne g 3,80
Kulfi Honigmilch, Maismehl, Mandeln und Pistazien g h (vandein) 4,10
Eis mit frischer Mango ¢ 4,90
“ Shan-India “ Spezial (Fur 2 Personen) eine besondere Dessert Tradition g 10,50

Gulab Jamun mit Vanilleeis g 5,50



